'S KLASS
BLACK'S KLASSIKER
serviert mit unbegrenzt nachbestellbaren frischen Pommes frites
& einer Sauce nach Wahl
BLACK-ANGUS-TOURNEDOS [ 180 GRAMM | 250 GRAMM | € 36,50 | € 43,00

CHEF'S STEAK € 33,00
ABENDESSEN | 12:00-23:00
RIB-EYE € 75,00
HAPPC H E N VEGETARISCH © flr zwei Personen
VEGAN o BLACK ANGUS BURGER € 23,00
BROT €6,50 () Brioche, Cheddar, Tomatenrelish, Zwiebel, Gewlrzgurke & Chipotle-BBQ-Sauce
hausgemachtes Krauterdl & Krauterbutter Zusatz: Roquefort + € 2,50 | vegetarische Variante maglich
TAGGIASCA-OLIVEN €495 © GANZER HUMMER € 52,00

hausgemachtes Krauterol
KLASSISCHE AUSTER €4,50p.s.

Vinaigrette & Schalotte

JOSPER-GEGRILLTE AUSTER €4,95p.s. HAU PTG E RIC HTE

Spinat & Sauce béarnaise

serviert mit unbegrenzt nachbestellbaren frischen Pommes frites

BRUSCHETTA MIT SERRANO-SCHINKEN € 11,50
Tomate & Rucola STUBENKUKEN € 29,50
Zitronen-Thymian-Sauce
TOMATEN-BRUSCHETTA € 11,50 Q
Rucola VEGETARISCHES CURRY €2800 O
StRkartoffel, Créme fraiche & Papadum
VEGGIE-BURGER €23,00 ©
VO RS PE I S E N Brioche, Cheddar, Tomatenrelish, Zwiebel, Gewiirzgurke & Chipotle-BBQ-Sauce
Zusatz: Roquefort + € 2,50
STEAKTATAR € 17,00 MISO-KABELJAUFILET € 32,00
klassische Zubereitung Honig-Soja-Glasur, Pilze, Radieschen & Misosauce
CARPACCIO VOM GERAUCHERTEN RIB-EYE € 18,00 MIESMUSCHELN AUS ZEELAND € 33,00
little Gem, Frischkase, karamellisierte Zwiebel & Chimichurri Gemuse, Queller & Whisky-Knoblauchsauce
BURRATA €17,00 Q FISCHTOPF A LA BISTRO BRASSERIE BLEU € 31,50
Tomaten-Basilikum-Salsa Bisque mit Krusten- & Schalentieren aus dem Josper, dazu Toast
JOSPER-GEGRILLTE AUBERGINE € 15,50 FANG DES TAGES € Tagespreis
Ziegenkase & Walnusse . .
SPEZIALITAT DES KUCHENCHEFS € Tagespreis
THUNFISCH-TATAKI
€17,50 LET'S SURF IT! +€ 27,00

Wasabi, Sesamsamen & Sojasauce

erganze dein Hauptgericht mit einem halben Hummer

MARINIERTE MAKRELE €16,50
Japanische Gurke, Gewlrzgurke & Yuzu-Dressing

TOAST MIT RAUCHERLACHS €16,50 EXT RAS

Sauerteigbrot, gemischter Salat & Krauterdl

JOSPER-GEGRILLTE GARNELEN €16,00 SAUCEN ) - € 4,50
gerdsteter Knoblauch, rote Chili & frische Kréuter Sauce béarnaise | Pfeffersauce | Krauterbutter | Chimichurri

SUSSKARTOFFEL-POMMES €850 0O

GEGRILLTE JAKOBSMUSCHELN €2150 - .
! Parmesan & Truffelmayonnaise

Erbsencreme & Chorizo-Crumble

ROSENKOHL €850 ©

HALBER HUMMER €27,00 Balsamicoessig, Granatapfel & Parmesan

Limettenmayonnaise )
GEGRILLTES GEMUSE €850 0O

SUPPE DES TAGES €995 0O saisonales Gemiise

BEILAGENSALAT €700 O

B LAC K,S SALAT €2550 O

Salat mit Tomaten, Gurke, Roter Bete, roten Zwiebeln,
Walnussen, Ei, Kasechips, Guacamole, Parmesan & Croutons
Wahle deinen Salat: LITTLE GEM | GEMISCHTER SALAT

Wihle dein Topping: STEAK | ZIEGENKASE | GEGRILLTES GEMUSE

DESSERTS

SCHOKOLADEN-CRUMBLE € 13,50 Q
Karamell & Vanilleeis

FRENCH TOAST € 14,00 0
CAESAR SALAT € 25,50 Bananenbrot & Karamell-Meersalz-Eis
Little Gem, Croutons, knuspriger Bacon, Parmesan & Caesar-Dressing MATCHA-PANNA-COTTA €14,00 ©

Wahle dein Topping: GEGRILLTES HAHNCHEN ODER GARNELEN Himbeeren. Puffreis & Eis aus weiler Schokolade

SGROPPINO €11,00 ©
Wodka, Zitronensorbet & Prosecco

KASEPLATTE €1700 ©

B |_ Ac K Nussbrot & Apfelsirup

e RESTAURANT e

DEEL UW MOMENTEN MET ONS OP INSTAGRAM
@RESTAURANTBLACKAMS



